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Au Chateau de Candie, nous avons a coeur de prévoir le
moindre détail pour faire de votre mariage une
parcnthese inoubliable et a votre image. Nous mettons
tout en ocuvre pour que votre vin dhonneur, votre diner
ct votre soirée soient sensationnels.

Pour cela nous disposons d’atouts certains :
un cadre verdoyant absolument magique ; des espaces de
réception raffinés, luminecux et chaleureux ; une équipe
dévouce al'organisation de votre grand jour ; des mets
préparés par notre Chef créatif et passionné ; un service
attentionn¢ et un réseau de prestataires experimentes
pour sublimer votre union.

N'attendez plus, contactez-nous pour €crire ensemble ce
merveilleux chapitre de votre histoire d’amouir...

Vos bicn dévoucées,

s o



-FORMULE CONFORT-
10 000€TTC

Du samedi 15h au dimanche 12h,
Cette formule inclut :

-8 chambres et la Tour des Mariés offerte dés vendredi soir
-Les espaces de réception et des espaces de danse
jusqu’a 4h du matin
avec le service de Personnel de salle
-Lamise en place de votre mariage de la cérémonice laique ala
soirée dansante
(avec des solutions de repli en cas de mauvais temps)

Les 8 chiambres comprises sont situées a proxinité
des espaces de la sotrée dansante.
Capacité totale : 18 couchiages.

"FORMULE PRIVILEGE-

15 000€ TTC
Profitez de 'ensemble du domaine pour vous et vos invités
Du samedi 15h au dimanche 12h,
Cette formule inclut :

. e 24 chambres et la Tour des Mariés offerte
par e || | ] dés le vendredi soir
s, B %o G i "9 Lesespaces de réception et des espaces de danse
jusqu’a 4h du matin
avec le service de personnel de salle.

-La mise en place de votre mariage de la cérémonice laique
' alasoirée dansante
(Avec les solutions de repli en cas de mauvais temps)

-FORMULE WEER-END-
19500€TTC
Débutez votre mariage des le vendredi soir avec vos
proches (sur une base de 20 personnes)

Cette formule inclut :

-Formule privilege
-8 chambres le vendredi soir et la Tour des Mariés
offerte avec petit-déjeuner inclus
-Diner d’ouverture avec boissons
-Le pique-nique du samedi midi

[es formules sont valables d’avril a octobre.
Entre novembre et mars, seule la formule privilege et week-end sont disponibles.



L.e welcome drink - 50€ /10L (sans alcool

Le kit de l'invité - 3C / personne

(Orunusateuwr deau, mouchorrs, éventail et bonbon d la mentfic

Installation en extéricur

Solution de repli a l'intérieur - inclus dans la formule

Installation par nos ¢quipes
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Cromesquis de Tommes, Noisettes
Cone de creme de Beaufort
Mousse de Chevre condimentée
Coulis de courgettes au Miel d’acacia, noix

Cube de tomates, Croustillant d’Olives

QA% coun ety
Mille Feuilles de Beaufort, Viande des Grisons
Croustillant condiment tomates, Viande séchée
Volaille roulée aux herbes
Crackers de sarrasin, Agneau confit

Dome de Foie Gras, voile d’Hibiscus

OAW@J&MW

Bavaroise de Truite de I'Isere fumée, (Eufs de poisson
volant au Wasabi
Nage de Gambas
Condiment poireaux, Poulpe confit
Tamara Corail oursin, Tuile de pain

Roulé d’Omble, Cervelle de Canut

-FORFAIT BOISSONS AVEC CHAMPAGNE -
24.€ par personne

Faux plates et gazeuses
Champagne Brut
(1 bouteille pour 3 personnes)
A la coupe ou en soupe champenoise
Jus de fruits et sodas

-FORFAIT BOISSONS AVEC VIN -
18€ par personne

Eaux plates et gazeuses
Vin blanc Viognier de “Candie” ou Vin rosé
(1 bouteille pour 3 personnes)
Jus de fruits et sodas

-LES PIECES COCKTAILS-

Forfait 6 pieces - 24€
Forfait 8 pieces - 30€
Forfait 10 pieces - 36€

Pkt

Jus de fruits, sodas et eaux

Feuilletés, mini burgers, mini pizzas et crudités

5€ par enfant

6€ par personne

Gambas poclées
Saumon tranché devant les invités
Foie Gras poélé
Jambon belota

/s B
o€ par personne

Bar a mozza
Bar a huitres

Bar a poissons :
ceviche et poisson fumé tranché minute (3 poissons +
condiment)

Bar a viandes:
erillades, tartares, beeuf mariné

V) € s sons

Pourquoi ne pas choisir un bar a cocktail pour ajouter de U'animation a votre apeéritif 2
Vous pouvesz choisir de servir des cocktails au Vin d’Honneur (voir le détail chapitre 1)
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Entrée, plat, ~ 00—

fromage et dessert
85€ fromage, pré-dessert et dessert

05€ 110€

~ O — 1ere entrée, 2eme entreée,

poisson, viande, . .
poisson, pause, viande,

fromage et dessert

£

Foie Gras de Canard Confit au Cacao, Gelée Mangue
ou
Croustillant aux Coquillages
ou
Langoustine Rafraichie, Condiment Courgettes, Aubergines, Pommes

"Mt

Lotte cuite a I'Huile d’Olive, Noir Liveche, Condiment Pomme-Citron
ou
Omble Chevalier, Kaldou, Riz soufflé, Légumes de Saison
ou
Pavé de Veau, Courgettes, Olives, Piquillos, Rattes
ou
Médaillon de Poulet Fermier Farci au Foie Gras, Légumes de Saison

by

Sélection de fromages de Savoie a I’assiette, en ardoise ou en buffet
ou
Mousse de Chevre et ses Graines Torréfiées

T ewert

Gateau des mariés
ou
Picce Montée

(au soin du chef)
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Pour accompagner votre diner, nous vous proposons différents forfaits issus de notre livre
de cave ainsi que notre plus fine sélection. Les appellations sont données a titre d'exemple et
pcuvent ¢tre modifiées selon les accords mets-vins et les disponibilités de nos fournisseurs.

Notre forfait se compose de la maniére suivante:
1/4 de Vin Blanc et 1/4 de Vin rouge par personne
Eaux plates et gazeuses
Caf¢ ou Th¢ (Buffet boissons chaudes)

Vo gt

Option alacarte:
Une coupe de champagne - 8C par personne
Porto - 550 par personne
Un digestif - 7C par personne

QWMWWMM;

Droit de bouchon:
Bouteille de vin - 15€
Bouteille de champagne - 18€
Magnum 20C
Spiritucux  20C
Fat de bicre 20 L avec tircuse  60C

Impressionnez vos invités avec une pyramide de Champagne

50 € les trente verres
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Pour votre gatecau des mariés, partagez vos idées

avece le Chef:

Pour équilibrer les saveurs sélectionnez 1 ou 2 saveurs:
Vanille, chocolat, caramel, praling, pistache, caf¢
Choisissez le design:

Cone classique

Destructurée
A ¢tages

“Qetand le dessert devient une véritable anonation’

Votre gateau n'est autre qu'une toile blanche que

vous décorez devant vos invités.
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Fat de biere + tireuse - 280€ / 301
Punch Planteur - 160C /101
Pina Colada - 180C /101
Spritz/Hugo 300€ /101
Sangria - 160€ /101
Sangria Blanche - 190C /101
Mojito aux fruits - 230€ /101

(Autre cocktail possible sur demande)

Mettez notre mixologue au defi en demandant
un cocktail “Pour Lui” et “Pour Elle”

| es snacks -

Soupe a l'oignon - 3,50€ par personne

Tacos - 6€ par personne V |2
— 0/8, —

Club sandwich - 6€ par personne

Crepes en buffet - 2€ par personne Candy bar - 3€ par personne (-80 invités)
(Miel du Chateau de Candie, confitures, pate a ~2,50€ (+ 80 invités)
lartiner noisettes)

Bar a glaces - devis par prestataire extérieur
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La Tour du Chateau sert d’écrin a une suite d’exception.
Sur 3 étages, se répartissent un salon, une chambre et une salle de bain munie d’une baignoire double.
Ce lieu magique et hors du temps vous laissera des souvenirs inoubliables.

En tant que mariés vous aurez le privilege de bénéficier d’une nuitée offerte.
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Junior Cosy : Suite Junior : Lits supplémentaires offerts
1 pers. - 310€ ou 2 pers. - 275€ 2 A 3 pers. - 500€ (4 enfants maximum)
Cosy: Suite : Supplément Animal - 15¢
2 pers. - 315¢€ 4 2 6 pers. - 670€ Taxe de s¢jour - 1.60€ par nuit (a titre indicatif)
Chateau : Suite familiale :
2 pers. - 355¢ 6 pers. - 578€

Les 25 chambres du chateau ont la capacité d'accueillir 64 adultes ainsi que 4 enfants grace aux lits d'appoint

supplémentaires. Nous disposons é¢galement de lits bébé sur demande.

La veille du mariage vos invités bénéficieront d'une remise de 20 % sur le tarif des chambres hors petit-déjeuner.
Nos offrons la possibilit¢ de mettre a disposition des navettes, afin d’envisager une fin de soirée en tout sécurité 60€ /
heure (8hO0-18h00 en semaine) ct

100€ / heure (le soir et le dimanche)

Partenariat avec les hotels a proximité



Chertne 9| el

LE BRUNCH

J9C par personne
35€ par personne (sans le forfait vin)

18C par enfant (jusqu'a 12 ans)
Pour continuer la féte, nous vous proposons de vous réunir autour d’'un brunch convivial
(servi sous forme de buffet a volonté de 10h a 14h30 pour un minimum de 25 convives)

Dans un espace rien que pour vous, sur la terrasse ou en intérieur :
[’ambiance y sera décontractée et vous profiterez d'une vue panoramique sur la Dent du Chat.

#oof

LLE BARBECULE

Nous vous suggérons également un barbecue
servi de 11h30 a 15h30 (grillade de 12h a 14h) pour un minimum de 25 convives

49€ par personne

25€ par enfant (jusqu’a 12 ans)

! )

- @Z N’hésitez pas a faire part au Chef de vos envies et de vos idées pour marquer la fin de :@ -
’ volre grand jour avec votre touche personnelle qui vous ressemble.
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Demandez-nous notre liste de contacts régulierement mise a jour

Offrez a votre mariage une touche unique avec un service de décoration sur mesure, concu pour créer I'ambiance

parfaite qui reflete votre histoire et vos envies. Nous nous occupons nous-méme de la mise en place.

C Vot

Découvrez des services de fleuriste investis, avec des créations florales élégantes et personnalisées qui

sublimeront votre grand jour.

1)

Ajoutez une touche d’ambiance festive a votre cérémonie en choisissant un groupe de musique ou orchestre, pour

une prestation musicale sur mesure qui enchantera vos invités.

Immortalisez les instants magiques de votre grand jour grace a notre sélection de photographes, pour des clichés

intemporels qui captureront I'émotion et la beauté de votre union.

Assurez a vos invités une soirée en toute tranquillité en optant pour un service de garde, pour une prise en charge

attentive et ludique des enfants pendant le repas de mariage et la soirée dansante.

ol

Emerveillez vos invités avec un spectaculaire feu d'artifice lors de votre soirée de mariage, pour un moment haut

en couleur sous les étoiles.

Vivez ’expérience unique d’'un mariage 100% brodé autour de votre beauté : un accompagnement sur-mesure

pour créer le style qui vous ressemble et faire rayonner aussi bien votre apparence que votre personnalité en ce

jour si spécial.

el

Invitez vos proches a enregistrer leurs messages afin de pouvoir conserver leurs voix en souvenir.
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Date de 'organisation de votre réception: selon les disponibilités, une option peut étre posée pendant une courte période, a I'issus de
laquelle vous déciderez: soit de réserver définitivement ou alors de ne pas donner suite.

Afin de réserver la date choisie, un acompte de 2000€ est demandé, encaissé a réception. Ce versement est fermé et acquis en cas
d’annulation.

En début d’année, apres réception de I'actualisation du devis, un versement complémentaire sera demandé¢ afin d’atteindre 30% du
montant total estimé.

Un autre versement devra étre effectué au plus tard 2 mois avant la soirée du mariage, afin d’atteindre les 70% du budget total estimé.
Le solde du devis devra étre réglé 10 jours avant le mariage.

Les éventuels extras seront a régler au plus tard 10 jours apres réception de la facture finale.

Le repas test s’organise sur le temps du déjeuner en semaine uniquement. Le repas est offert aux mariés, vous pouvez vous faire
accompagner par 4 convives maximum, leur repas sera facturé au prix figurant sur la brochure.

e

Les tarifs de la brochure “Mariage 2025” au Chateau de Candie, n’est valable que pour les prestations réalisées courant 2025-2026.
Ces tarifs sont exprimés toutes taxes et services compris.
Toute réservations indique I’adhésion a nos conditions de vente.

(?smpostion Qu men e Qe prestations culinaises

Notre Chef créé a partir de produits frais de la plus haute qualité, il se réserve la possibilité de modifier un plat ou sa composition en
fonction des conditions exceptionnelles spécifiques aux approvisionnements.

Le nombre définitif de convives présents doit étre communiqué 10 jours avant la réception et servira de base minimum pour la facturation.

Hiebegenct

Une des 3 formules de privatisation doit étre choisie. Il y a possibilité de demander de changer de formule 6 mois avant le mariage (le
changement est accepté selon les disponibilités des chambres).

o

Le chateau de Candie n’est pas responsable des accidents ou incidents occasionnés par les participants a la soirée lors de la réception.
Les enfants sont placés sous I’exclusive responsabilité de leurs parents. La direction décline toute responsabilité résultant d’incidents ou
accidents consécutifs a la non-surveillance des invités.

Tout dommage ou dégradation éventuels seront facturés au prix de remise en état des locaux.

En cas de litige, I’attribution de compétence est faite aux tribunaux de Chambéry.

)/WWWD%J:/MKWW

La piscine n’est pas accessible apres le début du vin d’honneur.

Confettis, pétards, sifflets, lanternes et cornes de brumes ne sont pas autorisés.

En intérieur, fumée et bougies a étincelles sont interdites

Dans un esprit de respect mutuel des étres et du cadre mis a votre disposition, un comportement et une tenue corrects seront toujours

exigés des Hotes du Chateau de Candie.

Nuitée supplémentaire : s’il y a annulation moins de 10 jours avant la nuitée, la chambre sera facturée sur la base d'une chambre double
(hors petits-déjeuners)
Réception : en cas d’annulation, les acomptes versés sont conservés en totalité.



“Nous sommes tres contents d'avoir eu notre mariage au Chateau de Candie, c'était
vraiment sympa !
Le repas de samedi était excellent et le gateau était délicieux. Tout s’est tres bien passé
el on avait méme une meilleure météo que prévu !

Merci a vous et a toute 1'équipe pour organiser notre jour de mariage, nous sommes tres
reconnaissants.”

L&EM

Merci pour tout, tout a été parfait, nous avons passé une excellente journée au dela de
nos espérances. |[...]
Remarque de nos invités :
lieu exceptionnel, personnel au top et d’'une grande gentillesse. Tout était excellent,
vin d’honneur, repas, brunch.”

J& A

“Tout d’abord, je tiens a vous remercier de notre part a tous les deux !
Votre disponibilité, votre gentillesse et votre professionnalisme ont permis de faire de notre journée de mariage une
vraie réussite. Nous souhaitions également remercier ’ensemble de I’équipe avec une mention particuliere pour
Raphaél.

Nous avons vécu le mariage de nos réves et nos invités ont été comblés ! “

E&S

“Merci encore pour tout, notre mariage a été incroyable nous n'aurions pas pu mieux espérer pour ce si beau week-
end qui restera gravé dans nos mémoires a jamais !!!
Tout était parfait, bravo a vous et a toute 1'équipe du Chateau “

AN

“Nous tenons a vous remercier sincerement encore une fois, ainsi que toute I’équipe de Candie, pour votre
professionnalisme et votre accompagnement qui ont contribué a la réussite de cette journée et de cette soirée qui
nous ont rendu tres heureux et qui ont manifestement ravi aussi nos invités !”

A&P

“Nous vous remercions grandement pour avoir rendu ce jour vraiment magique. Nous avons pu faire tout ce dont
nous avions envie et tout s’est passé comme sur des roulettes grace a vous et votre équipe ! Nous garderons des
souvenirs inoubliables et nos familles et amis aussi je pense. |...]

Nous vous remercions encore énormément pour tout”

VEM

“Merci d'avoir pris en main I'organisation de notre mariage, vraiment vous avez été au TOP !”

L&]






