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La Cantlne - La Cal'te CHATEAU DE CANDIF

CHAMBERY SAVOIE

Nos Formules

Tous les midis du lundi au vendredi
2 plats 27.95 €, 3 plats 32.95 €, 4 plats (avec fromage) 39.95 € A composer dans notre carte avec les plats identifiés par un (C)

Au Bar
Huitres de Marennes Oléron Planche de Planche Mixte de
N°3, Fines de Claire, vinaigrette d’échalotes Fromages de Savoie Fromages & Charcuteries
3 6 12 Taille M 12.95 € Taille M 16.95 €
8.95€¢ 16.95€ 29.95€ Taille . 19.95 € Taille L 22.95 €
Entrées
Foie Gras Poélé Gaufre aux Pommes de Terre (V) (C) Huitres de Marennes Oléron
Armagnac & chutney de poire, Guacamole de brocolis, ceuf de poule 65°C N°3, Fines de Claire,
hibiscus 14.95 € vinaigrette d’échalotes
19.95 € - En plat 29.99 € 3 6 12
Traditionnelle Terrine Cromesquis de Tomme (V) 8.95€¢ 16.95€¢ 29.95¢€
de Gibier aux Pistaches (C) Pommes de terre Bleue d’Artois, chapelure panko
Sucrine, créme de moutarde et graines torréfiées, gelée de jus de raisin Velouté de Butternut
15.95 € 15.95 € Saumon fumé
Planche de Charcuteries Lotte Fumée, Mascarpone d’Anguille (C) 14.95 €
Taille M 17.95 € Huile de poireau
Taille L 23.95 € 12.95 €
Plats Grill
Entre Pintade et Canard Risotto de Pépinettes (Pates de
Gnocchi de pommes de Savoie) au Potimarron (V) (C) Entrecoéte Grillée 300g
terre et shiitakes Noisettes et cranberries 29.95 €
22.95 € 15.95 €
) Filet de Beeuf 200g
Epaule d’Agneau en Tapenade (C) Gyozas Duxelles de 34.95 €
Pressé de pommes f{e terre Champignons Forestiers (V) Frites & salade verte, sauce au choix :
au beurre noir Parmesan Echalotes, beurre de saté ou sauce reblochon
17.95 € 22.95 €
Jambe de Poulpe Grillée (C) Le Grand Burger du Chateau
Polenta crémeuse Frites & coleslaw Accompagnements
18.95 € 16.95 € Frites 4-95 €
Dos de Cabillaud “Cuit de Peur” Avec f rorr€1ag ¢ Légumes de saison 4.95 €
Jus de Bouillabaisse - 1995¢€ Petite salade verte 4.95 €
23.95 € « Rossini », avec foie gras
20.95 €
— Fromages de Savoie Desserts
Sélection de Trois Fromages Secs Mille Feuilles Déstructuré Créme Brilée (C) Cheesecake (C)
Beaufort, Reblochon & Tomme de Savoie Confit de clémentines Saveur du moment Saveur du moment
12.95 € 8.95 € 7.95 € 8.95 €
Faisselle (C) Pommes Confites Fondue Gourmande au Chocolat Café Gourmand
Miel de Candie ou créme  Crumble au thym, glace du jour Fruits frais de saison pour 2 pers. 11.95 €
5.95 € 8.95€ 14.95 €

(V) Végétarien. Les clients souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires doivent en informer leur serveur avant de commander. Informations
allergénes disponibles sur demande. Nos plats peuvent contenir des traces de fruits a coques. Nous utilisons des produits locaux et régionaux, mais ceux-ci
peuvent occasionnellement étre remplacés par certains produits qui ne figurent pas sur cette carte.

Tous les prix incluent la TVA.



